Frischer fré‘mkische'
Spargel

taglich frisch vom Spargelbauer Héfler aus Buch

F

Spargelcremesuppe
mit Spargeleinlage und Sahnehdaubchen € 6,50
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Portion frankischer Stangenspargel der Handelsklasse I
als Salat in einer leichten Essig-Ol-Marinade € 14,50

Portion frankischer Stangenspargel der Handelsklasse I
mit Sauce Hollandaise oder Butter, dazu Salzkartoffeln €17,50

Zum Spargel bieten wir gerne an:

3 frankische Bratwiirste € 13,00
Leicht gerducherten Delikatess-Schinken'%3 € 13,50

~Kombi-Platte":
2 frankische Bratwiirste und
leicht geraucherter Delikatess-Schinken 14,50

Original Wiener Schnitzel vom Kalb € 22,50
zu allen warmen Spargelgerichten reichen wir Salzkartoffeln

(9]

Spargel ,,Primavera"
Griiner und weiBer Spargel mit Tomaten und Bergkadse
iiberbacken, dazu braune Butter und Salzkartoffeln € 18,50
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Zum Dessert:

Frische Erdbeeren
mit Vanilleeis und Sahne € 7,00

Unsere Weinempfehlung zum Spargel:

2022er Gutswein - Franken
WeiBburgunder, trocken
Pradikatsweingut Hans Wirsching GbR, Iphofen 0,2I € 6,50

1 mit Konservierungsstoff 2 mit Antioxidationsmittel > mit Geschmacksverstérker




