
Menükarte Mittag 
 (von Mittwoch bis Samstag) 

********************************************************************** 
 

Unser Mittags-Menü- 3 Gänge zum Lunch 

Kleiner, bunter Salatteller mit Olivenölcroutons und Balsamico 
Vinaigrette  

*** 
„Spaghetti Calabrese“ mit feiner Salsiccia Grillwurst aus Kalabrien, 

Strauchtomatensoße und Parmesankäse      
***                                                                                                                                       

danach eine Kugel Sorbet / Eiscreme oder einen Espresso-                               

Menüpreis 3- Gänge nur 14,90 € 

********************************************************************** 

Rucola Salat mit gerösteten Pinienkernen, 
 kleinen Tomaten und gratinierten Ziegenkäse in Balsamico Vinaigrette - 

14,50 € 

Carpaccio vom Sashimi-Thunfischfilet 
 mit Limette, Soja und Sesam mariniert dazu Avocado, Mango, Wakame 

Salat, ein Kresse Mix und rosa Ingwer  
17,90 € 

Carpaccio vom Black Angus Rinderfilet 
 – mit gratiniertem Ziegenkäse, Rucola, altem Balsamico aus Modena 

und feinem Trüffelhonig 
17,90 € 

Tapas Teller                                                                                                                          
bester Serano Schinken „24 Monate gereift / Aioli / Thunfischcreme / 

feine Oliven / Datteln mit Bacon/ Boquerrones- marinierte Sardellenfilets 
mit Olivenöl, Zitrone Pimientos de Padrón mit Meersalz 

17,50 €  

Spaghetti „SURF & TURF“ 
Mit roten Wildgarnelen, Rinderfiletstreifen, Tomaten, Basilikum und 

Knoblauch - 22,90 €  

Tagliata vom Black Angus Rumpsteak 
 (ca.220 g - gegrillt und in Tranchen geschnitten) serviert auf Rucola 

Salat, Kirschtomaten und Parmiggiano, dazu Rosmarinkartoffeln sowie 
Balsamico aus Modena 

29,50 € 



Feine Rinderroulade  
vom heimischen Angus Rind in Rahm mit 2 Bayreuther Klößen  

19,50 € 

Fränkischer Sauerbraten vom Weiderind  
in feiner Gewürz-Lebkuchensoße, dazu 2 Bayreuther Klöße 

19,50 € 

Fichtelgebirge Rehragout  
mit feinen Schwammerl, dazu 2 Bayreuther Klöße und Preiselbeeren- 

19,90 € 

Zarte, geschmorte Kalbsbackerl  
vom heimischen Bauernkalb, serviert mit buntem Gemüse und 2 

Bayreuther Klößen 
25,00 € 

Wiener Schnitzel 
 2 knusprige Schnitzel vom zarten Kalbsrückenfilet in aufgeschäumter 
Butter gebraten, dazu Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Gurkensalat- 

29,50 €   
                                                                                                                                            

Sommersalat Empfehlung:  
Großer, bunter Sommersalat mit gegrilltem Lachsfilet, Melonenkugeln 

und Baguette 
19,90 €  

                                                                                                                                 
Livorneser Fischtopf  

mit besten Mittelmeerfisch, Scampi, Muscheln und anderen 
Meeresfrüchten - der Fischeintopf aus der Toskana dazu 

Rosmarinkartoffeln  
28,50 € 

Weinempfehlungen 
Bianco de Custoza vom Gardasee, trocken, fruchtig 2024  

Glas 0,2 l 7,50 €   

AN - Anima Negra Ròse aus Mallorca 2024              
Glas 0,2 l 7,50 € 

 „ALBUM“ –Cuvee aus Pinot bianco und Chardonnay Südtirol, 2024 
trocken Glas 0,2 l 7,50 € 


