Schlemmen im Herbst

Jacky Schnitzel 29,50

Diinne Rinderschnitzel aus dem Roastbeef vom Grill
mit Whiskey-BarbecuesofSe bestrichen
dazu in Jack Daniels gediinstete Zwiebelringe,
Cheddar-Cheese-Creme, Knusperspeck und rustikale Pommes

Rehschnitzel in Nuss 28,80

Zartes Rehriickenschnitzel in Haselnusspanade in Butter gebraten
an Rahmpfifferlingen mit Wildspeck dazu Résti und Preiselbeeren

Schdéfer Cordon Bleu 23,50

Paniertes Schweinertiickenschnitzel gefiillt mit hausgemachtem Lammschinken
und Fetakdse dazu Ofenkartéffelchen, Kréuterquark und Krautsalat

Tomate Mozzarella Schnitzel 21,90

Schweineriickenschnitzel mit hausgemachtem Basilikum-Pesto
und Tomaten belegt, mit Mozzarella iiberbacken dazu Westernkartoffeln

Piccata Milanese 22,90

Zartes Putenschnitzel in Parmesan-Kcése-Eihlille gebraten
auf Tagliatelle mit fruchtiger TomatensofSe,
dazu gebratene Schinkenstreifen und Champignons

Achtung: Sonntag 30.11.2025 nach Kiichenschluss
GrofSe Verlosung unserer Schlemmerwochenpreise
Die Gewinnnummern sind ab 01.12.2025 auf unserer Homepage
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Leckeres fiir daheim aus dem Sonnenhofer Genusslédchen
alles aus eigener Herstellung
Hirsch- oder Wildschweinschinken / Wildschweinsalami / Wild-Pfefferbeifser
Hausgemachter Trauben- oder Hollergelee
verschiedene Sirup / Kréutersalze / Essige und Ole
Kapuzinerkresse-Pesto / wildes Zwetschgen-Chutney mit Rosmarin




